
produkty mleczarskie
Lp. Nazwa Opis j.m

1 ser mozarella klasy 1, podpuszczkowy, dojrzewający typu 

Holenderskiego,tłusty zawierający mleko krowie, kultury bakterii, 

bez konserwantów. 

kg

2 ser żółty kl. I, podpuszczkowy dojrzewający, typu holenderskiego, 

pełnotłusty, zawierający: mleko krowie, kultury bakterii, sól, bez 

tłuszczów roślinnych, bez konserwantów, typu gouda

kg

3 serek typu danio serek waniliowy w opakowaniach po 140g szt.

4 serek kanapkowy serek twarogowy pół tłusty z dodatkiem naturalnych przypraw 

waga od 100 do 250g

szt.

5 serek topiony naturalny serek topiony bloczek 100g szt.

6 twaróg kl. I, świeży, w składzie mleko i kultury bakterii kwasu 

mlekowego, bez polepszaczy, bez GMO, bez genetycznie 

zmodyfikowanych organizmów,

kg

7 śmietana 18% kl. I, bez konserwantów, bez barwników, bez ulepszaczy, poj. 

400g

szt.

8 śmietana 30% kl. I, bez konserwantów, bez barwników, bez ulepszaczy, poj. 0,5l szt.

9  UHT 0,5 18% kl. I, bez konserwantów, bez barwników, bez ulepszaczy szt.

10 mleko kl. I, bez konserwantów, opakowanie  1 litr karton szt.

11 śmietana 36% kl. I, bez konserwantów, bez barwników, bez ulepszaczy, poj. 1l szt.

SUMA

Osoba przygotowująca opis przedmiotu zamówienia:opis przedmiotu zamówienia Katarzyna Śmietankowska

Mirosława Kowal - dyrektor szkoły

………………..……………………………....

imię i nazwisko

15500000-3

1.       Zapewnienie transportu samochodem przystosowanym do przewozu żywności wymagającej przechowywania w odpowiednich warunkach. Dostawa żywności musi przebiegać 

zgodnie z procedurami systemu HACCP. Kontrahent zobowiązuje się do dostarczenia handlowego dokumentu identyfikacyjnego wraz z innymi dokumentami w dniu dostawy 

żywności do placówki.

2.       Kontrahent  zobowiązuję się do stosowania harmonogramu dostaw. Dostawa odbywa się po wcześniejszym złożeniu zamówienia przez pracownika szkoły od godziny 7:00 do 

godziny 8:00. 
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