15300000-1

owoce, warzywa i podobne produkty

Ip.

Nazwa

Opis

j-m

Arbuz

klasy I, Swiezy, jedrny bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnos¢ do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

kg

Banan

klasy I, $wiezy, jedrny bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni . Waga owocu od 100g
do 120 g.

kg

Brzoskwinie owoc

klasy I, Swieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosc do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni. Waga owocu od 85g do
100g.

kg

Buraki

Buraki jadalne czyste, zdrowe, jednoodmianowe, bulwy
dojrzate, niezzieleniate, niezaparzone, niezaplesniate, o
barwie typowej dla odmiany, o wyréwnane]j wielkosci, bez
uszkodzen mechanicznych, o dobrym smaku, .

kg

Cebula

klasy I, Swieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosc do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

)]

Cukinia

klasy I, $wieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie kroétsza niz 3 dni

kg

Cytryny

klasy I, Swieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosc do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

kg

Gruszka

klasy I, Srednia waga owocu powinna by¢ od 140g do
170g, Swieze, jedrne bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

kg

10

Jabtka

klasy I, odmiany: Ligol, Lobo, Swieze, jedrne bez plam i
oznak zepsucia czy uszkodzer mechanicznych.
Przydatnos¢ do spozycia powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni
Waga owocu od 100g do 180g

kg

1

=

kalarepa

klasy I, bez lisci, Swieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia
czy uszkodzen mechanicznych. Przydatnosc do spozycia
powinna by¢ nie kroétsza niz 3 dni

szt

12

Kapusta biafa

klasy I, Swieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosc do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dn

kg

13

kapusta mtoda

klasy I, $wieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

szt




14

kapusta pekinska

klasy I, Swieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosc do spozycia
powinna byc¢ nie krétsza niz 3 dni

kg

15

Kapusta Kiszona

klasy I, z kapusty biatej, oczyszczonej z lisci zewnetrznych,
poszatkowanej i poddanej naturalnemu procesowi
fermentacji. Niedopuszczalne obce smaki, zapachy, smak
mocno stony, nie kwasny, stechty, objawy plesnienia,
psucia, niedostateczna ilos¢ soku (wysuszenie), obecnosc
szkodnikéw, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia, zabrudzenia. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

kg

16

koperek

klasy I, w peczkach o masie 15-20g, swiezy, jedrny bez
plam i oznak zepsucia czy uszkodzen mechanicznych.
Przydatnosé do spozycia powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

szt

17

mandarynki

klasy I, Swieze, jedrne bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni. Waga owocu od 80g do
100g

kg

18

marchew

Marchew jadalna, czysta, zdrowa, jednoodmianowa,
dojrzata, niezzieleniate, niezaparzone, niezaplesniate, o
barwie typowej dla odmiany, o wyréwnanej wielkosci, bez
uszkodzen mechanicznych, o dobrym smaku,

kg

19

nektarynka

klasy I, $wieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni. Waga owocu od 100g
do 130g

kg

20

ogorki kiszone

klasy I, produkt ze swiezych ogérkéw i naturalnych
przypraw smakowych, poddany naturalnemu procesowi
fermentacji, smak i zapach charakterystyczny dla
prawidtowo ukiszonych ogérkéw, aromatyczny stono
kwasny. Niedopuszczalne sg obce posmaki, zapachy, smak
mocno stony, nie kwasny, stechty objawy zaplesnienia,
psucia, ich nadmierna miekkos¢, obecnosé szkodnikdw,
brak oznakowana opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia. Przydatnosc do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 miesigce

kg

21

ogorek swiezy

klasy I, $wiezy, jedrny bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

kg




22

papryka czerwona

klasy I, sSwieze, jedrne bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosc do spozycia
powinna byc¢ nie krétsza niz 3 dni

kg

23

pieczarki

klasy |, Swieze, jedrne bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

kg

24

pomarancze

klasy I, Swieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnos¢ do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni. Waga owocu od 300g
do320¢g

kg

25

pomidor

klasy |, Swieze, jedrne bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna byc¢ nie krétsza niz 3 dni

kg

26

pomidor cherry

klasy |, Swieze, jedrne bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosc do spozycia
powinna byc¢ nie krétsza niz 3 dni

kg

27

por

klasy I, $wiezy, jedrny bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna byc¢ nie krétsza niz 3 dni

kg

28

rzepa biata

klasy I, Swieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosc do spozycia
powinna byc¢ nie krétsza niz 3 dni

kg

29

rzodkiewka

klasy I, $wieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

szt

30

safata

klasy I, Swieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosc do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

szt

31

satata lodowa

klasy I, $wieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

szt

32

nac pietruszki

klasy I, w peczkach o masie 20-30g, Swieza, jedrna bez
plam i oznak zepsucia czy uszkodzen mechanicznych.
Przydatnos¢ do spozycia powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

szt

33

szczypiorek

klasy I, $wiezy, jedrny bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni

szt

34

Sliwki

klasy I, Swieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy
uszkodzen mechanicznych. Przydatnosc do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni Waga owocu od 15g do
20g

kg




klasy |, $wieza, jedrna bez plam i oznak zepsucia czy kg
35|truskawki uszkodzen mechanicznych. Przydatnos¢ do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni
‘ klasy I, Swieze, jedrne bez plam i oznak zepsucia czy kg
3| W'NOEroNa uszkodzen mechanicznych. Przydatnoéé do spozycia
bezpestkowe powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni
klasy I, $wieze, jedrne bez plam i oznak zepsucia czy
37|ziemniaki uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni
klasy I, Swieze, jedrne bez plam i oznak zepsucia czy kg
38|ziemniaki miode uszkodzen mechanicznych. Przydatnosé do spozycia
powinna by¢ nie krétsza niz 3 dni
rodzynki w catosci, nie wiecej niz 10% rozdrobnionych czy kg
40 potamanych owocédw. W opakowaniach od 500g do 1000g
Brokut rézyczki bez szyputek, w catosci, nie sklejone i bez glazury. Termin |kg
41|mrozony waznosci nie moze by¢ krétszy niz 6 mies. W
opakowaniach od 1kg do 2,5 kg
Dynia kostka gat | nie sklejone i bez glazury. Termin waznosci nie moze |kg
4p|mrozona by¢ krotszy niz 6 mies.W opakowaniach od 1kg do 2,5 kg
Fasolka szparagowa |bez szyputek, w catosci, nie sklejone i bez glazury. Termin (kg
43|mrozony waznosci nie moze by¢ krotszy niz 6 mies. W
opakowaniach od 1kg do 2,5 kg
Kalafior mrozony [bez szyputek, nie sklejone i bez glazury. Termin waznosci |kg
44 nie moze byc krétszy niz 6 mies. W opakowaniach od 1kg
do 2,5 kg
marchew mrozona |bez szyputek, nie sklejone i bez glazury. Termin waznosci |kg
45 nie moze by¢ krétszy niz 6 mies.W opakowaniach od 1kg
do 2,5 kg
mieszanka gat | bez szyputek, w catosci, nie sklejone i bez glazury. kg
kompotowa Sktad: sliwka, truskawka, wisnia, czarna i czerwona
46mrozona porzeczka. Termin waznosci nie moze by¢ krotszy niz 6
mies.W opakowaniach od 1kg do 2,5 kg
truskawki mrozone |gat | bez szyputek, w catosci, nie sklejone i bez glazury. kg
47 Termin waznosci nie moze byc krétszy niz 6 mies.W
opakowaniach od 1kg do 2,5 kg
witoszczyzna gat | bez szyputek, w catosci, nie sklejone i bez glazury. kg
4g|mrozona Termin waznosci nie moze by¢ krétszy niz 6 mies.W
opakowaniach od 1kg do 2,5 kg
Wisnie mrozone gat | bez szyputek, w catosci, nie sklejone i bez glazury. kg

49

Termin waznosci nie moze byc krétszy niz 6 mies.W
opakowaniach od 1kg do 2,5 kg




zupa jarzynowa gat | bez szyputek, w catosci, nie sklejone i bez glazury. kg
5p|mrozona Termin waznosci nie moze by¢ krétszy niz 6 mies.W
opakowaniach od 1kg do 2,5 kg
Ananas puszka krazki- plastry bez dodatku sztucznych barwnikow, szt.
plastry wzmacniaczy smaku i zapachu oraz konserwantéw
51 produkty powinny by¢ zgodne z rozporzgdzeniem ministra
zdrowia z dnia 26 lipca 2017r. W opakowaniach od 500g
do 600g
Brzoskwinie Puszka [potowki brzoskwin bez dodatku sztucznych barwnikéw,  |szt.
wzmacniaczy smaku i zapachu oraz konserwantéw
52 produkty powinny by¢ zgodne z rozporzgdzeniem ministra
zdrowia z dnia 26 lipca 2017r. W opakowaniach od 500g
do 600g
dzem 100% owocow, gtadki i z kawatkami owocow, nisko szt.
53 niskostodzony stodzony W opakowaniach od 200g do 280g
Groszek zielony w zalewie przeZroczystej w puszcze, 400g o szt.
>4 konserwowy zawartosci masy netto 240 g
ketchup min. 148g pomidoréw na 100 g produktu, bez dodatku szt.
sztucznych barwnikéw, wzmacniaczy smaku i zapachu
55 oraz konserwantow zawartos$¢ produktu netto min. 80%
W opakowaniach od 400g do 500g
koncentrat Zawarto$¢ ekstraktu 30% +/-2% W opakowaniach od 500g |szt.
56 .
pomidorowy do 1000g
kukurydza bez dodatku sztucznych barwnikéw, wzmacniaczy smaku i [szt.
konserwowa zapachu oraz konserwantéw zawartos¢ produktu netto
57 min. 80% W opakowaniach od 340g do 400g
ogorki konserwowe |bez dodatku sztucznych barwnikéw, wzmacniaczy smaku i |szt.
kartuskie zapachu oraz konserwantéw zawartos$¢ produktu netto
58 min. 80% W opakowaniach od 800 g do 1000g
fasola Jas w catosci, nie wiecej niz 10% rozdrobnionych czy kg
59 potamanych nasion W opakowaniach od 1000g do 5000g
Fasola konserwowa |bez dodatku sztucznych barwnikdw, wzmacniaczy smaku i [szt.
golczerwona zapachu oraz konserwantéw W opakowaniach od 380g do
400g
Groch tuskany w catfosci, nie wiecej niz 10% rozdrobnionych czy kg
61 potamanych nasion W opakowaniach od 1000g do 5000g
SUMA

1. Zapewnienie transportu samochodem przystosowanym do przewozu Zywnosci wyn




przechowywania w odpowiednich warunkach. Dostawa zywno$ci musi przebiegac¢ zgod
procedurami systemu HACCP. Kontrahent zobowigzuje si¢ do dostarczenia handlowegc
identyfikacyjnego wraz z innymi dokumentami w dniu dostawy zywnosci do placowki.

2. Kontrahent zobowigzuje si¢ do stosowania harmonogramu dostaw. Dostawa odbyv
wcezesniejszym ztozeniu zamowienia przez pracownika szkoty od godziny 7:00 do godzi

Osoba przygotowuja aca opis zaméwienia Katarzyna Smietankowska

Mirostawa Kowal - dyrektor szkoty

imi¢ i nazwisko
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